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Kombi Firinlar ve Sok Sogutucular



Electrolux
Profesyonel
farki

Daha verimli, daha kérl ve daha kullanici dostu mutfaklar.
Tam da Electrolux Profesyonel’in séz verdigi gibi...

Stres, lezzetli yemeklerde ABD’deki seflerin %ll lI’U stres nedeniyle
. hastalik izni kullanmaktadir.
kullanilmasi gereken bir

mqlzeme degildir.* ABD’'deki seflerin %55’i is yerinde stresli

bir ginidn ardindan sakinlesmek icin receteli
ila¢ kullanmaktadir ya da kullanmayi

Az miktarda stres, performansin iyilesmesini dusunmektedir

saglayabilir, ancak uzun streyle yiksek o
miktarlarda stres; yUksek tansiyon, diyabet Londra’da ¢alisan seflerin /05]’i fazla mesai
ve kalp hastaligi gibi saglik sorunlarina nedeniyle depresyon gecirdiklerini s&ylemistir.**

neden olabilir.

TaahhUdimuiz

Electrolux Profesyonel, musterilerin calisma hayatinidaha
kolay, daha karli ve her giin gergekten surdirilebilir hale
getiriyor.

Amacimiz, profesyonel mutfaklarda artan negatif stres
ile ilgili farkindalik yaratmak ve ¢alisma seklinizi kokten
degistirmektir.

TR AL

“Leziz yemekler yapmak icin negatif stresin gerekli
oldugu dusuncesine karsi ctkmaya baslamak
zorundayiz. En nihayetinde mutlu seflerin dahaiyi
yemekler ortaya ¢ikardigini digindyorum. ”

Philip Lloyd, Charlotte Sanat Enstitist Ascilik Egitmeni

* 2017 yilinda Electrolux Profesyonel tarafindan yUritolen iki asamali bir sosyal deney olan ‘Taste the Stress’e gore; Ankete 18-65+ yas arasinda 200 ABD'li sef katilmistir.
Profesyonel seflerden olusan iki ekip ayni menUyU hazirlamistir; biri Cook&Chill “Pisir&Sogut” (mavi takim) yéntemini kullanirken, digeri geleneksel yemek pisirme
yontemlerini kullanmistir (kirmizi takim). Yemekler bagimsiz bir juri tarafindan degerlendirilmis ve seflerin stres seviyeleri izlenmistir. Kalp atis hizi monitdrleri, kirmizi
takimin (151 dakika) mavi takimdan (72 dakika) daha stresli oldugunu géstermistir. Calismayi dizenli bir sekilde yuritemeyen kirmizi takim, sef basina mavi takimdan
2000 civarinda daha fazla adim atarak zaman ve enerjisini bosa harcamistir. Juri, ekiplerin yemeklerini esit derecede lezzetli bulmustur - bu da stresin lezzetli
yiyecekler hazirlamak igin gerekli bir unsur olmadigini kanitlamigtir.

2 ** Kaynak: ingiltere’nin en byUk birligi olan Unite, 2017'de Londra'da profesyonel seflerle ilgili bir anket yapmistir.






Hepsinin gucu
bir arada

Cahsma hayatinizi degistirin ve her seyi bir arada sunan mikemmel entegre Electrolux
Profesyonel ¢ézUmleriile pisirme ufkunuzu genisletin. Devrim niteligindeki yeni Cook&Chill
“Pisir&Sogut” sistemi, mutfaktakiislerinizi daha kolay, daha zahmetsiz ve daha karli

hale getiriyor. Electrolux Profesyonel Essentia MUsteri Hizmetleri sayesinde, satis dncesi
desteginden 24 saat boyunca sunulan destede kadar guvenilir tek bir ortaginiz var.

2. PiISIRME 3. HIZLI SOGUTMA

Rekor sUrede dilimleyin, SkyLine Firinlari ve diger SkyLine Chill® Sok
kUp kUp dograyin, pisirme cihazlari ile, Sogutucular ile sogutun.
parcalayin, kesin ve pisirmede mUkemmellige

jUlyen dograyin. erisin.

- , rE... '
Kesfetmek —a :

)
Cook&Chill @

icin tarayin
”Pi§ir&Sogut" Tek DNA

deneyimi
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E] .\0 L/ﬁ- Electrolux Profesyonel, her

gecen yil musterilerin ¢calisma

Essiz, global 1919 hayatini daha kolay, daha karli
Electrolux Profesyonel o) 2019 3 ve gercekten surdUrUlebilirhale
Sef Akademi 7& (Q’V' getirmektedir.

tarafindan ‘q/yl- B.\R{\"

test edilmistir
ve onaylanmistir.

4. SAKLAMA 5. REJENERASYON

Yiyeceklerinizi ecostore SkyLine Premium® Firinlar MuUsterilerinize
Dik Tip Buzdolaplari ve ile rejenere edin. servis edin.
TezgahTipi Sogutucular ile

saklayin.

Tek DNA



119¢ 350




TekDNA
ikiz cihaz

SkyLine Firin ve Sok Sogutucular
ayni ¢galisma mantigina sahiptir.

Hayatinizi kolaylastirin




En yUksek performansa

giden yol

Sicak ve sogugun mukemmel uyumu bir arada. Zamandan tasarruf ettiren, yUksek
performansli SkyLine Firinlar ve Sok Sogutucular, Electrolux Profesyonel’in hepsi bir arada
¢6zumlerinin kalbidir. Akilli teknoloji ve insan odakli tasarimin mokemmel bir uyumudur.

Essiz SkyLine Daha yalin bir is akisi
Cook&Chill — som oy
Pl ol
Sistemi,

mutfaginizda

nasil bir devrim

yaratabilir?

Caba sarf etmeden

ekstra fayda

Mutfaginizi daha verimli, Gretken ve
stressiz hale getirmenin kolay yolu.

Sky SkyLine Premium$ ve SkyLine Chills:

Duo mUkemmel Cook&Chill “Pisir&Sogut”
sinerjisini yaratmak icin hem ergonomisi
onayl, hem de kolay kullanilabilirlik
Ozelliklerine sahip birbirleriile tam
iletisimde, iki mUkemmel senkronize
cihaz.

Basari icin tasarlanmus ikili.

§ekk6rde bir
ILK

Oyunu kazanan siz olun

Paradan tasarruf: Alandan kazanin,
Firinlara ve Sok Sogutuculara
mikemmel sekilde uyacak bir
bicimde tasarlanmis banket ve
elle¢cleme sistemleriicin tam bir
aksesuaryelpazesiile islemlerinizi
muiUkemmel sekilde gerceklestirin.

Sektorde bir
ILK

SkyLine
Chills

SkyLine
Premium?®



Daha iyi calisma alani

SkyLine, dUnyada ergonomi ve
kullanilabilirlik alaninda 4 yildiza
sahip tek profesyonel mutfak
cihazidir.

Yiyecek israfini azaltin

Her gram 6nemlidir. SkyLine, raf
OmrinU uzatarak ve pisirme ile
sogutma sirasinda minimum agirlik
kaybi saglayarak yatirimlarinizda
maksimum getiri saglar.

Kaliteden 6din vermeyin

Yemekler tum temel 6zelliklerini
korur: lezzet, doku, gérinUm

ve besin degeri, taze pismis
yiyeceklerle ayni sekilde
derecelendirilir. SkyLine, HACCP
uygunlugunu kolaylastirr.

“Tamam, 5 dakika
icinde hazirim”

OnE baglantisi ile isinizin
kontrolUnu elinize alin

Hayatinizi kolaylastirmak ve
isinizin gelismesini saglamak

icin kisisellestirilmis bir uygulama
olan OnE baglantisi, herhangi bir
akilli cihaz kullanarak ttm bagl
Electrolux Profesyonel Firinlar ve
Sok Sogutucularda verimliliginizi
yonetmek ve izlemeki¢in gercek
zamanli, uzaktan erisim saglar.

SkyDuo

ile kesintisiz iletisim

) («

“isim bitmek Uzere!
SkyLine Chill®

Sok Sogutucuyu
hazirlayin”

Steamed fresh
couliflower

05:00-,

€D 0016 him




OnE, dijital
asistaniniz

SkyLine Cook&Chillinizi “Pisir&Sogut”, Electrolux Profesyonel’in web platformu olan OnE’a
baglayin, performansi optimize etmenize ve operasyonunuzun verimliligini arttirmaniza

yardimci olacak degerli bilgiler edinin.

Sizin igin
OnE

EI'I *

7/24 gercek zamanl izleme

Electrolux Profesyonel OnE, tek bir
tiklama ile gercek zamanl olarak
HACCP alarmlarini almak veya tim
dinyadaki cihazlardaki tarifleri
yénetmek gibi islemleriniz Uzerinde
uzaktan kontrol saglar.

/ o’ Surekli devam eden
islemler icin OnE

Ekipmanin calisma siresini arttirin

OnE, beklenmedik arizalar i¢cin maliyetlerinizi
azaltirken, maksimum c¢alisma sUresi saglamak igin
dogru zamanda bakim planlamaniza yardimci olur.

OnE sizi ne zaman uyaracagini bilir, béylece hizh
bir sekilde tepki verebilir ve ¢alisma suresini
arttirabilirsiniz. Simdiye kadarki en iyi servis

icin, ayni mesaj, sectiginiz Servis Partnerine
godnderilebilir. Daha fazla avantaj saglamak igin
Essentia Servis Anlasmasi’'na abone olun.

isletmeler icin
OnE

Kari en Ust dizeye ¢ikarin

Electrolux Profesyonel OnE, tUketimi en aza indirmenize ve
isinizin verimliligini optimize etmenize yardimci olur.

Akilli tasarruflar. Firininizin ne zaman agik oldugunu
bilmek icin OnE kullanin, kullanmadiginizda ise kapatabilir
ve enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.

Akilli kullanim. OnE, verimliliginizi nasil
rasyonellestirecedinizi gérmenize yardimci olur: yogun
zamanlar disinda 3 yerine 2 Firin ve Sok Sodutucu
kullanabilirsiniz.

Performans igin
OnE

islemlerinizi arttirin

Electrolux Profesyonel OnE, Uretim akisinizi
daha iyi organize etmenizi saglar. Nihai
Urun kalitenizi arttirabilir ve en yUksek kalite
standartlarini karsilayabilirsiniz.

Akilli is kararlari. Akilli yozde istatistikleri
demek, gidalarinizin kalitesini daha kolay
izleyebileceginiz ve musterilerinizi mutlu
edebileceginiz anlamina gelir.
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{ Unlu mamul konsepli

Ekmek ve hamurislerinizdeki yUksek kaliteyi, en yeni nesil Electrolux Profesyonel
cihazlarrile standartlastirin. Verimliliginiz konusunda devrim yaratin. Taze
hamurunuz her zaman kullanima hazir olsun.

1.

MUkemmel karistirma ve yogurma i¢cin malzemelerinizi

miksere ekleyin. Hamurunuzu dinlenmeye birakin. K
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Yaraticiiginiza gore sekillendirin. P"L\
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( Hamurunuzu SkyLine Chill®* Sok Sogutucuda
1= ¢ozduirerek baslayin.

B
| e

SkyLine Premium®
Firin 6GN

SkyLine Chill®
Sok Sogutucu 30 kg

Ardindan SkyLine Premium?® Firininizdaki otomatik
Mayalama ve Pisirme programini kullanin.

sayesinde, sabah ise geldiginizde
firininizi, ekmeginizi mikemmel bir
sekilde pisirmeki¢in dogru 1sida
bulursunuz.

fektérde bir
ILK

G) Oncu Electrolux Profesyonel SkyDuo

12 Bu 6rneklerden ilham aliyor musunuz? Electrolux Profesyonel konsept ¢oziUmleri isinize gére uyarlanir.



Gece mayalamasiile en az

3 saattasarruf edin.

2,

Taze hamuru X-Freeze ile hizli
dondurun.

- N B

SkyLine Chills Baget Tepsisi U-Tava
Sok Sogutucu 20mm
30 kg

3.

Daha sonrg, ecostore” dik tip
buzdolaplari tarafindan saglanan
optimum kosullarda istediginiz
kadar saklayin. Hamurunuz -18°C
merkez sicakliginda kalir.

-

= v

ecostoret?
Dik Tip Buzdolabi ve Dondurucu

4aq.

SECENEKA

Hamurunuzu Coézdirmeye, Mayalamaya ve
Yavas Mayalamaya SkyLine Chill® Sok Sogutucu
programlari ile baglayin.

Daha sonra SkyLine Premium® Firinda pisirin.

SkyLine Premium® SkyLine Chill®
Firn 6GN Sok Sogutucu 30 kg



{ Sous-vide pisirme
konsepli

Yiyeceklerin raf &mrinU uzatarak yiyecek maliyetlerini ve israfini azaltin. Servisinizi ne
kadar sUrede hazirlayacaginiza ve maksimum kalitede hizmet vereceginize siz karar verin.
Yeni Sky Duo teknolojisi hizmetinizde.

1.

1. Etinizi mihirleyin ve sogutun.

istediginiz baharat ve aromayi ekleyerek mihurleyin, lezzeti
kisisellestirin ve arttirin. Pozitif (0°- 3°C) sogutma programini
kullanin veya otomatik atanmis programi secin.

—

6 Etlerinizi mOhorleyin. SkyLine Chill®
° Sok Sogutucu 50 kg

Yemeginizi servis etmenizicin
en uygun cihazi segin.

<
£
(%)
<
oc
L
z
wl
!
ao
O

SkyLine Premium® thermaline
Firn 10GN 1/1 Set Usti Ocak

S.

Daha sonrg, ecostoret? dik tip buzdolaplar
tarafindan saglanan optimum kosullarda ihtiyag
duydugunuz kadar saklayin. Sicaklik 0/+2°C.

ecostoret?
Dik Tip Buzdolaplar

14 Bu 6rneklerden ilham aliyor musunuz? Electrolux Profesyonel konsept ¢oziUmleri isinize gére uyarlanir.



Etlericin 3 kata kadar
daha uzun raf dmru

2,

Lezzetini yitirmesini dnlemek, bakteriyel cogalmayi ve gida
oksidasyonunu durdurmak icin vakum paketleme makinesi.
Havanin %99,9'v atilir.

Vakum Paketleme
Makinesi

3.

w Z
9_‘ @] Vakumlu yiyeceklerinizi dUsik 1sida
s a buharda pisirin.
o < Etler, 3 kat daha uzun sure dayanirve
N Sous-vide icin Cycles+ kullanilarak
c% :éc guvenlik saglanir.
W~
Ty
g {k Yuksek hassasiyete
SkyLine Premium® sahip pisirme icin !
Finn10GN 1/1 Sous-vide probunu @
kullanin.

Ozel, gurme etkinlikleri icin thermaline Aquacooker veya
SkyLine Premiums® Firinlarimizi kullanabilirsiniz. Firinlar,
bUyUk miktarlarda pisirmeye ve yiUksek performansa gére
tasarlanmustir. Firininiz zaten farkh bir programda ¢alisiyorsa,
alternatif olarak Aquacooker’i kullanabilirsiniz.

4,

SkyLine Chills, SkyDuo iletisimi
sayesinde yiyeceklerinizi sogutmaya
otomatik olarak hazirlanir.

Sektorde bir
ILK
SkyLine Chill®

Sok Sogutucu 50 kg




] Banket konsepti

Banketlerin %80’i planlama, %20'si ise uygulamadir. Servis yapilacak o kadar ¢cok
muUsteri varken her saniye degerlidir. Bu yUzden Electrolux Profesyonel size zaman,
para ve stres tasarrufu saglarken, yiyeceklerinizin kalitesini hi¢ olmadigi kadar
yUksek tutacak cihazlartasarlamistir. Servis suresi %50’ye kadar azaltilir.

1.

Sebzelerinizi rekor sirede dilimleyin, kUp kip dograyin,
parcalayin, kesin, julyen dograyin ve karistirin.

TR260 K120
Sebze Kesme Cutter Mikser
Makinesi

6.

Tabaginiz rekor sUrede
servise hazir. Tabaginizi
termal Srtilerile sicak
tutabilir ve mutfaktan
¢lkmaya hazirhale
getirebilirsiniz.
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SkyLine Premium® Banket Rafi ve
Firin 20GN 2/1 Termal Battaniye

S.

1. Yemeginizi, tadi kadar
lezzetli gérinmesiigin
susleyin.

2. Tabaklarinizi banket
arabasina yerlestirin
ve roll-in buzdolabinda
ve/veya soguk odada
muhafaza edin.

16 Bu 6rneklerden ilham aliyor musunuz? Electrolux Profesyonel konsept ¢oziUmleri isinize gére uyarlanir.



]8 dakikada 3000 tabak servis

etmek mi? Mumkun, biz kanitladik.

2,

SkyLine Premiums® Firininizda ve yiyecekleri sous-vide yéntemiile
pisirebileceg@iniz diger cihazlarda, yemek yaparken mikemmellige ulasin.

thermaline Vakum SkyLine Premium®

ProThermetic Paketleme Firn 20GN 1/1

Kaynatma Kazanive Makinesi

Basinch DevrilirTava 3
[ ]

Yiyeceklerin dokusunun,

lezzetinin ve renginin

korunmasi igin sok sogutma.

Essiz SkyDuo iletisimi sayesinde
firniniz SkyLine Chill¥i sogutma

icin hazirlamak Uzere otomatik
olarak uyarir.

?eklorde bir
ILK

SkyLine Chill®
Sok Sogutucu 180 kg

Yemeklerinizi Roll-in
ve ecostoret” Dik
Tip Buzdolaplari
tarafindan saglanan
optimum kosullarda
saklayin.

ecostoret?
DikTip
Buzdolabi

Roll-in
Buzdolaplari




(] YUksek verimlilik
konsepli

Servis yapmaniz gereken kalabalik bir grup mu var? Hig¢ sorun degil. Electrolux Profesyonel hepsi bir
arada ¢ézumleri, zamandan ve paradan tasarruf etmenizi saglarken, yemeklerinizde en iyi kaliteye
ulasmaniza yardimci olur. Yemekleriniz icin 3 kat daha uzun raf SmrU, her gun sifirdan pisirmeye
ihtiyaciniz olmadigr anlamina gelir. Zaman ve paradan ne kadar tasarruf edebileceginizi disinun.

1.

Rekor surede yUksek hacimli taze Urinleri soyun, dilimleyin, kUp kUp
dograyin, ufalayin ve karigtirin.

=4

-

TR260 K180 T25€ Planet
Sebze Cutter Mikser Tablali Mikser 80It
Kesme Patates
Makinesi Soyma

Makinesi

6.

Yiyeceklerinizi

servis boyunca
ideal sicaklikta
tutun.

Self-Servis
Ekipmani

Rejenerasyonile
yiyeceklertim temel
ozelliklerini korur:
gorunUm, doku, aroma
ve lezzet

SkyLine Premium®  Mobil
Firn 20GN 2/1 GastroNorm Tepsi

18 Bu 6rneklerden ilham aliyor musunuz? Electrolux Profesyonel konsept ¢oziUmleri isinize gére uyarlanir.



3 kat daha uzun raf omrdg,
yiyecek israfini azaltir.

MenUn0z icin mUkemmel pisirme ¢6zUmUnU segin.

|

SkyLine Premium®  thermaline 900XP
Firin 20GN 2/1 ProThermetic Set Usti Izgara
Kaynatma Kazani ve
Basinch DevrilirTava
3.

Lezzetini kaybetmesini

dnlemek icin sok sogutma. g@

Essiz SkyDuo iletisimi sayesinde,
firniniz SkyLine Chill¥i sogutma
icin hazirlamak Uzere otomatik
olarak uyarir.

?eklorde bir
ILK

SkyLine Chills
Sok Sogutucu 180 kg

4,

Yiyeceklerinizi ecostore™” Dik
Tip Buzdolaplari tarafindan
saglanan optimum kosullarda
saklayin.

ecostoret?
Dik Tip Buzdolabi




{ Kizartma konsepti

YUksek verimli Electrolux Profesyonel cihazlariile kizartmalariniza stressiz bir sadelik
getirin. Islak, tatsiz, yumusak patates kizartmasina gule gule deyin.

1.

MUkemmel soyma ve 8 bigaklidograma ¢6z0mu.

TI0E RCl14
Patates Soyma Makinesi Patates Cips Makinesi

6.

Soguk patates kizartmasi gegmiste
kaldi. Simdi, patates kizartmalarini
servis boyunca ideal sicaklikta
tutmaniz daha kolay.

900XP
Patates Sicak Tutucu

S.

Dondurulmus patateslerden 3 dakikada

Saglikh ve az yagh Veyd Electrolux Profesyonel sicaklik regUlatoro
patates kizartmasiigin sayesinde, akrilamid seviyeleriile klasik
patates kizartmasiigin
v

Kizartma SkyLine Premium® 900XP
Sepeti FiInn10GN 1/1 YUksek Verimlilige Sahip Fritéz

20 Bu 6rneklerden ilham aliyor musunuz? Electrolux Profesyonel konsept ¢oziUmleri isinize gére uyarlanir.



Yagi azaltin ve
citirhgr arttirin.

2,

Dogranmis patatesleri SkyLine Premium® Firininizda blanch edin,
sogutun, kurutun ve ilk kizartmayi yapin.

SkyLine Premium® 900XP
FinnTI0GN 1/1 YUksek Verimlilige
DiUsUk yag emme 6zelligine Sahip Fritéz

sahip daha yuksek kaliteli,

daha lezzetli ve daha ¢itir

patates kizartmasi. 3
[ ]

% Kizartmalarinizidaha da

citirhale getiren birtermal
sok olusturmak igin, pisirme
isleminden hemen sonra

kizartmalarinizi dondurun. Essiz SkyDuo iletigimi

sayesinde, firniniz SkyLine
Chill¥i sogutmaicin
hazirlamak Uzere otomatik
olarak uyarir.

fekkérde bir
ILK

ll ° SkyLine Chill®
Sok Sogutucu 50 kg

Daha sonra, ecostoret Dik Tip
Buzdolaplari veya Dondurucular
tarafindan saglanan optimum
kosullarda ihtiya¢ duydugunuz
kadar saklayin.

ecostoret?
Dik Tip Buzdolabi ve
Dondurucu

21




[ Makarna konsepti

Yemeklerinize, dnceden zahmetsizce hazirlanmis ve tamamen
pastdrize edilmis taze, yuksek kaliteli makarnalarile lezzet katin.

1.

Malzemelerinizi ekleyin ve mikserin hamurunuzu ipeksi bir
muikemmellikte yogurmasina izin verin. Simdi fikirlerinizi sekillendirin:
lezzetlii¢ malzemeyle doldurulmus, esit lezzetli makarnalar.

1N\

BE8 BES8
Planet Makarna Kiti
Mikser 81t Aksesuarlari

S.

YUksek verimlilige sahip otomatik Veyd Sectiginiz sosla indUksiyon
makarna pisirici sayesinde, isinizi ocaginizda sote edin.
birkac¢ dakika icinde tamamlayin.

XP900
Makarna Pisirici

Makarnanizi ecostore? Dik Tip
Buzdolaplari tarafindan saglanan
optimum kosullarda saklayin.

ecostoret’?
Dik Tip Buzdolabi

22 Bu 6rneklerden ilham aliyor musunuz? Electrolux Profesyonel konsept ¢oziUmleri isinize gére uyarlanir.



Taze, el yapimi makarna
ile menunUz0 tamamen
yeni bir seviyeye tasiyin.

2,

Makarnayi daha uzun stre saklamak i¢cin pastdrize edin.

Makarna

icin Cycle+
Pastérizasyonunu
kullanin.

Taze makarnaniz
bir haftaya kadar
dayanir (raf 5mru

3gUnden10 gUne
SkyLine Premium® Yapismaz uzar) ve pisirme
Firn10GN 1/1 U-Tava sirasinda dokusu
korunur.

3.

Tazeligini korumak icin makarnalarinizi
sogutun. Daha uzun sureli tazelik igin
+4°C veya -41°C’'de sogutmaiile lezzetini
korumasini saglayin.

SkyLine Chills Yapismaz
Sok Sogutucu 50 kg U-tava

G)
Essiz SkyDuo iletisimi sayesinde, firininiz

SkyLine Chill¥i sogutma igin hazirlamak
Uzere otomatik olarak uyarir.

Sektérde bir
ILK

23



SkyLine Premium?

Dokunmatik panel

Boyler

Ucli - cam kapr*

Cevreci verimlilik teknolojisi sayesinde +%10°a varan ekstra kar.** SkyLine Premium? akilli
teknoloji ve essiz kullanilabilirlik sunarak, 6dun vermeden tam olarak ayni performansi

yakalamanizi saglar.

| &

&
Dokunmatik panel

Hayati kolaylastirmak icin tasarlanmig

sUper sezgisel, 6grenmesi kolay ve

ﬁj Otomatik mod

Tom yiyecektipleriigin
otomatik ve hizli kullanimli
11 yeni 6zel pisirme Cycles+
mevcuttur.

E‘ Program modu

USB veya OnE baglantisiile
1000’e kadar yemek tarifini
kaydedebilir, kategorilere
ayirabilir ve paylasabilirsiniz.

N
4 OptiFlow
Esit st dagiimi saglayan devrim
niteligindeki yiksek teknoloji
OptiFlow hava dagitim sistemi
sayesinde, mikemmel ve esit
pisirme sonuclari.

A Standart

6 sensorlu prob

Yemeginizin merkez sicakliginin
hassas dlcuma.

0 Gelismis Ozellikler

SkyHub ana sayfanizien
sevdiginiz fonksiyonlarile
kisisellestirerek yasaminizi
kolaylastirin ve is akisinizidaha
da sadelestirin. GUnlUk islerinizi
planlamak ve islerinize yonelik
kisisel uyarilaralmakicin
MyPlanner’ kullanin.
Plan-n-Save, islerinizi zaman
ve enerji agisindan mimkuon
olan eniyi sekilde dUzenler.

Sektérde bir
. Plan-n-Save
icin

r
+ SkyClean

Temizlik maliyetlerinizi %15'e***
varan oranda dusirin. Mikemmel
temizlik sonuglari, gevreci
fonksiyonlar ve otomatik boyler
kire¢ ¢6zme 6zelligi. Size daha

iyi hizmet verebilmekicin esnek

3 farkli kimyasal se¢enedi
bulunmaktadir: kati, sivi veya
%96**** oraninda biyolojik olarak
¢6zinebilir enzimatik.

**** Biyolojik olarak ¢ézinme oran:

kullanimi kisisellestirilebilirdokunmatik
Kimyasallarigin OECD Test Kilavuzuna

ekran arayizU mevcuttur. Renk kérligione

~ bre %96'si 28 gin iginde.
uygundur. 30’dan fazla dilde mevcuttur. ,’" gore ArosIS gunieinde
& Standartlambda
sensor <

Caba sarf etmeden
ektra fayda

SkyDuo ile stressiz verimlilik ve
Uretkenlik. SkyLine Premium$
Firinlarile SkyLine Chill® arasindaki
sezgisel baglanty, ihtiyaglarinizi
tahmin eder. Cihazlar Cook&Chill
“Pisir&Sogut” islemi boyunca size
rehberlik eder.

101 nem ayari Firinin bulundudu yerdeki

HertUryiyecek ve yUkleme igin nemin hassas, gercek zamanli
idealdir. Alcimu ve kontrold.

|
c;("g OnE baglantisi

SkyLine Premium?® baglantisi, herhangi
bir akilli cihazdan gercek zamanli erisim

saglar.
/ s [ [ [ 1 /[
Human- Sektérde bir
; Sky Lambda Sky Sky Green .
OptiFlow Centered e
Hub sensor | Clean Duo B o Spirit I LK

*Yalitimli, U¢lu-cam kapi sayesinde, gevreci versiyon (6zel modeller). ** ASTM test prosedirine gére, piyasadaki ana rakiplere karsi isletme maliyetlerine (su ve
enerji) dayall hesaplama. Nisan 2019 verileri. *** Isletme maliyetlerinde -%15’e varan oranda tasarruf: bir dnceki Electrolux Profesyonel Firin serisinde esdeger
24 temizlik programina karsi SkyClean fonksiyonu kullanilarak hesaplanan enerji, su, deterjan ve parlaticidan tasarruf saglayabilirsiniz. Nisan 2019 verileri.



SkyLine Chill®

Dokunmatik panel

Zaman, herisletme icin paha bigilmez birdeder oldugundan, SkyLine Chills, mutfaginizin
verimliligini arttirmak ve is akisinizi iyilestirmek icin size zaman kazandiran bir dizi 6zellige

sahiptir.

&
Dokunmatik panel

Hayati kolaylastirmak i¢in tasarlanmig
sUper sezgisel, 6grenmesi kolay ve

kullanimi kisisellestirilebilirdokunmatik
ekran arayizU mevcuttur. Renk
kérligune uygundur. 30°'dan fazla
dilde mevcuttur.

|
3‘@ OnE baglantisi

SkyLine Chills baglantisi, herhangi bir
akilli cihazdan gercek zamanli erisim

saglar.

S:P Otomatik mod

10 aile ve 9 yeni 6zel sogutma
Cycles+ ile kolay ve hizli
otomatik programliar.

Alaniniz yetersiz mi? SkyLine
Chill® 4 6zel LiteHot programi
sunar: Cikolata, Mayalama,
Yavas Mayalama ve Hizl
Cozdirme.

Ii Program modu

USB veya OnE baglantisiile
1000’e kadar yemek tarifini
kaydedebilir, kategorilere
ayirabilir ve paylasabilirsiniz.

LN
A OptiFlow
Devrim niteligindeki yUksek
teknoloji tasarimli, esit
pisirmeyi garanti eden
OptiFlow hava dagitim sistemi
sayesinde, ister soguturken
isterdondururken esnek ve esit
sonuglaralirsiniz.

»/? istege bagh

6 sensorlu prob

Yiyeceklerinizin merkez
sicakhiginin hassas dlgimu.
Standart 3 sensérli prob.

%ektérde bir
ILK

icin

6 sensorli prob

[ I I

Sky Turbo

I R oX l Hub \ Cooling

A Z A \

r

Sky
| Duo

(

Human-

Sektorde bir
Centered Gsreiﬁp 3
Design i P I L K

]

@

@ARTE 20

islerinizi glivende tutun.
ARTE 2.0, yapay zeka
teknolojisine dayanan prob
odakli programlarda kalan
sUreyi tahmin eder.

§ekt6rde bir
ILK

@ Turbo Sogutma

Yogun mutfaklar ve pastaneler
icin kesintisiz sogutma. Yalnizca
+10°C ile -41°C arasinda bir
calisma sicakhigr ayarlayin,
SkyLine Chill® zamanla
ayarlanan sicakligr korur.

0 Gelismis ozellikler

SkyHub ana sayfanizien
sevdiginiz fonksiyonlarile
kisisellestirerek yasaminizi
kolaylastirin ve is akisinizidaha
da sadelestirin. GUnlUk islerinizi
planlamak ve islerinize yonelik
kisisel uyarilaralmakicin
MyPlanner’i kullanin.

MyPlanner

?ektérde bir
ILK sy

< Caba sarf
etmeden ektra fayda

SkyDuo ile stressiz verimlilik ve
Uretkenlik. SkyLine PremiumS
Firinlarile SkyLine Chill®
arasindaki sezgisel baglanti,
ihtiyaclarinizi tahmin eder.
Cihazlar Cook&Chill
“Pisir&Sogut” islemi boyunca
size rehberlik eder.
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SkyLine ChilP ile
hizla sogutuidu.
SkyLine Premium?®
ile pisirmede
mUkemmelige
erisildi.




Essentia A
Ekibi size hizmet

etmek icin olusturuldu.
Her zaman, her yerde...

Essentiq, rekabet avantajina sahip olmanizi saglayan &zel bir hizmet olan Ustun Musteri
Hizmetleri'nin kalbidir. Essentia, guvenilir bir servis agi, bir dizi &6zel hizmet ve yenilikgi
teknoloji ile size ihtiyaciniz olan destegdi saglar ve islemlerinize 6zen gosterir.

149'dan fazla Ulkede 2.200°den fazla yetkili servis partnerine, 10.000 servis mUhendisine
ve 170.000°den fazla yedek pargaya gUvenebilirsiniz .

Her zaman GUvenebileceginiz
yararlanabileceginiz servis anlasmalari

servis agi

Calisma hayatinizi kolaylastiran, benzersiz
bir servis adi ile sizi desteklemeye haziriz ve
kararlyiz.

isletmenizin ihtiyacina gére cesitli bakim ve
destek hizmetleri sunan esnek, kisiye 6zel
hizmet paketleri arasindan se¢im yapabilirsiniz.

Ekipmaninizin
performansini koruyun

Beklenmedik sorunlar énlemek icin Electrolux
Profesyonel Kilavuzlarina ve tavsiyelerine
uygun olarak dogru bakim yapilmasi dnemlidir.
Electrolux Profesyonel Muisteri Hizmetleri,
cesitli 6zel hizmet paketleri sunar. Daha fazla
bilgi icin tercih ettiginiz Electrolux Profesyonel
Yetkili Servis Partnerimiz ile iletisime
gecebilirsiniz.

Kullanici givenligi ile birlikte ekipmaninizin
dayanikliigini ve performansini saglamak igin
Electrolux Profesyonel uzmanlari tarafindan
titizlikle test edilen orijinal Aksesuarlar & Sarf
Malzemelerinin hizli bir sekilde génderilecegdinden
emin olabilirsiniz.

Detayl bilgiicin
Videoyu
izleyebilirsiniz
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MUkemmellik, yaptigimiz her seyin merkezindedir. MUsterilerimizin Firin ve sok sogutucuyu artiriimis gercgeklikte
ihtiyaclarini 6ngoérerek; ¢alisanlarimiz, yeniliklerimiz, ¢ézUmlerimiz

ve hizmetlerimiz ile MUkemmellik icin caba harciyoruz. gormek icin kapagi tarayin.
Musterilerimizin ¢alisma hayatini daha kolay, daha kérh ve her
gun gercekten surdurilebilir kilan OnE olmak igin...

Bizi takip edin @ m n

professional.electrolux.com.tr

MUkemmellik
¢cevreyi unutmadan

» TUm fabrikalarimiz ISO 14001 sertifikahdir.

» TUm ¢&zUmlerimiz daha az su, enerji, deterjan tiketimi ve ¢evreye
daha diusuk emisyon yaymasi hedeflenerek tasarlanir.

» Urinlerimizin %70’ten fazlasi, mUsterilerimizin ihtiyaclarini ve cevresel
faktorleri mutlaka dikkate alan tasarim &zellikleriyle gincellenmistir.

» TUm ¢&zUmlerimiz RoHS ve REACH uyumludur ve
%95'in Uzerinde geri donUsturdlebilir.

» UrOnlerimizin %1000 uzmanlar tarafindan \’
kalite testinden gecirilir.

Sirket, teknik 6zelliklerde, icerikte ve goérsellerde énceden bildirmeksizin degisiklik yapma hakkini sakl tutar.



